
Unsere kalten Häckerspeisen 
Winzerplatte           

Schinkenplatte           

Schinkenbrot  

Hausmacher Wurstplatte     

Hausmacher Wurstbrot            

Käseplatte                   

Käsebrot             

Kochkäse -hausgemacht-            

Miltenberger Käsetaler mit Drachenblut -laktosefrei- 

Tomatenbrot mit frischem Kräuterquark           

Schmalzbrot             

       

Ohnmachtshappen  

Käsewürfel -laktosefrei- mit Oliven             
 
dienstags: 

geschmortes Schweinebäckle mit Sauerkraut u. Brot    

 

sonntags: 

deftiger Winzerbraten mit Kartoffelsalat        
 

 

Warme Speisen 
Herzhafte Winzersuppe mit Brot       

1 Paar Bratwürste mit Soße, Kraut und Brot     

1 Paar Bratwürste mit Bratkartoffeln und Soße        

Geb. Blut- und Leberwurst mit Kraut und Brot          

Geb. Blut- und Leberwurst mit Bratkartoffeln          

Kranz (geb. Blut-, Leber- u. Bratwurst) mit Kraut und Brot  

Kranz mit Bratkartoffeln und Soße                        

Leiterchen mit Kraut und Brot      

Geb. Leiterchen mit Zwiebeln und Bratkartoffeln      

Rippchen mit Kraut und Brot       

Geb. Rippchen mit Zwiebeln und Bratkartoffeln     

Geb. Bratwurstscheiben mit Bratkartoffeln, Soße u. Kraut   

Strammer Max mit rohem od. gek. Schinken     

Flammkuchen mit Schinken und Zwiebeln    

Flammkuchen mit Räucherlachs und Blattspinat     

Flammkuchen „vegetarisch“ mit Feta und Peperoni       

Flammkuchen „vegetarisch“ mit Ziegenkäse und Honig    

Flammkuchen „vegan“ mediterran       

(Tomaten, Zwiebeln, Peperoni, Basilikum) 

Flammkuchen „vegan“ mit Apfel und Zimt 


